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GERMANIA Kaffeezeit

Unser Tortenvorschlag zum Thema ...

Der Kaffee-Biskuitboden mit
GERMANIA Torta-fix / GERMANIA Torta-fix Dinkel

wird mit einer leichten Mokka-Krem (GERMANIA Fillkrem) gefullt

Kaffeebiskuitboden

ausreichend fiir 2 Béden @ 26 cm, 6 cm hoch

Mokka-Fillkrem

Torta-fix® 300¢g
Weizenmehl Type 550 200 g Germania-Fiillkrem 150 g
Zucker 400 g Zucker 50g
Ei 500 g In_stantkaffee 159
Wasser 250 g Milch 11
Instant-Kaffee 10¢g

o Nicht nur als Torte, sondern auch als Kleinkuchen,
Kranz, Blechkuchen

o to go: Kaffeebiskuit-Cupcake mit Mokkakrem-
Topping u./o. -Flllung

GERMANIA in der Erdbeersaison 2026:

e GERMANIA Erdbeer-Gel
als Kochgel und tber alle Geleesprihgerate

o GERMANIA Gelier-Pektin
fur hausgemachte Erdbeer-Fruchtaufstriche

e GERMANIA Erdbeer-Saftbinder
fur Fruchtfillungen und gegen das Durchweichen

Noch Fragen offen oder mehr Ideen?
Support? Gemeinsames Brainstormen? > S I
Produktmuster und Rezeptmappen? g L

e info@germania-backmittel.de
e (09371 2488, auch WhatsApp @
e oder im GERMANIA-Channel

Germania Backmittel Fritz Preller KG
Von-Stein-StraBe 9 « 63897 Miltenberg
Telefon 093 71 - 24 88 « Fax 093 71 - 6 96 08

. - germania-backmittel.de E-Mail info@germania-backmittel.de



https://www.germania-backmittel.de/tortafix.html
https://www.germania-backmittel.de/fuellkrem.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-tortenguss.html
https://www.germania-backmittel.de/pektin-produkte.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
mailto:info@germania-backmittel.de
https://whatsapp.com/channel/0029VaffIBhHbFVEiNA8nv15

